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SOBRE NOS

Nascemos pelas maos do pai do atual socio
gerente no ano de 1969.

O amor pelo pao estd nas nossas raizes e vem
crescendo e aprimorando-se ao longo dos anos,
passando de geracao em geracao.

Sediados na Vermelha, no concelho do Cadaval e
Distrito de Lisboa, fazemos do pao a nossa paixao
e tentamos todos os dias aprimorar as nossas
receitas tradicionais.

Os fornos de alvenaria que ainda utilizamos,
aliados as melhores técnicas de padaria permitem-
nos fazer chegar até si um produto de qualidade
todos os dias.
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Codigo do produto -

Peso unitario

Quantidade por caixa

Tempo de descongelacao

Sugestao de forno para uma
maior crocancia
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BOLA D’'AGUA
cod. & ® ﬁb

CG00475 80g 50 20min 9 min
180°C
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'qualquér refei¢ao.
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A nossa bola de agua ¢
um pio delicioso que se
enquadra a qualquer.

0Casiao.

-

., Constroi uma sandes

perfeita e saborosa, ¢
versatil macia e leve.
Para muitos ¢ o pao

ideal para acompanhar



BOLA D’AGUA MINI
g\ cod. B ﬁ‘ )
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— CG00472 40g 160 20min 6min
180°

; CARCACA
i cod. & &) ﬁ‘

70 1h 3min

N CG0449  60g
200°
BOLA DE MISTURA
cod. B ) ﬁ‘
CG00499  80g 50 20min 9min
180°
BOLA REGIONAL
cod. D B
CG00497  100g 50 20min 9 min
180°

BOLA RUSTICA
cod. B N ﬁ‘

CG00474  100g 70 1h  9min
180°
; BOLA ARTESANAL
lf sl cod. @ @ ﬁl
T—— CG00543  30g 200 20min 6 min-180°

CG00477  40g 160 20min 6 min-180°



" BAGUETE ARTESANAL 4
., cod. ) ﬁg P | Ha

CGO0508 100g 40  20min 9;3" e
180° g







.................. PAO C/ CHOURICO

PAO C/ TORRESMOS
cod. @ ﬁD

CG00520 120g 50 20min  9min
180°

cod. D D

CG00467 120g 50  20min  9min
180°

PAO C/ QUEIJO EBACO
cod. @ ﬁD ?|

CG00474 120g 50 20min 9 min
180° ’
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BOLA MINI DE CEREAIS

cod. s HD

CG00489  40g 160  20min 6 min
180°

BOLA MINI DE AZEITONA

cod. @ :39

CG00468 40g 160 20min 6 min

180°
\(BOLA MINI DE CENTEIO

@

CG00501 409 160 20min 6 min
180°

BOLA MINI DE ALFARROBA

cod. i ﬁD

CG00485 40g 160 20min 6 min
180°

‘ ’
4 é

BOLA MINI DE FRUTOS)’

VERMELHOS
cod. D ﬁD

CG00542 409 160  20min 6 min
180°

BOLA MINIDE MILHO E
GIRASSOL

cod. s ﬁl)

CG00486 409 160 20min 6 min
180°

BOLA MINI DE 3,
ABOBORA E NOZ
cod. g ﬁD

CG00541 40g 160  20min 6 min
180°



BAGUETE DE CEREAIS
cod. @ ﬁD

CG00498 130g 40 20min 9 min
180°

BAGUETE DE MILHO E GIRASSOL
©

CG00480  100g 40 20min 9 min
180°

BOLA DE ALFARROBA
cod. @ ﬁg
CG00476 80g 60 20min  9min
180°
BOLA DE CENTEIO

cod. @ ﬁD

CG00503  80g 60 20min 9 min
180°







DE PORTUGAL PARAO
MUNDO

Neste momento pode encontrar os nossos
produtos nos quatro cantos do mundo.
O nosso raio de a¢do tem crescido alem

fronteiras, para levar o sabor e a tradicio

portuguesa as mais diversas regides ¢ culturas.
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1h 16 min
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CG00433 4009
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Composto por farinha de
centeio que ajuda no

aumento da imunidade, este

4

pao ¢ um dos nossos segredos

4

=

g - !
i | mais bem guardados e ¢

; delicioso em qualquer

ocasiao!







CG00502
CG00519

5009
900g

15
11

PAO REGIONAL

1h
3h

9 min - 225°
20 min - 180°

20



BROA DE MILHO

CG00402 5009 17 3h 16 min

BROA DE MILHO
COM BACON

CG00544  400g 24 3h 16min
180°




As nossas broas de milho

sdo cozidas em forno de

“pedra, sO assim conseguimos

garantir uma codea crocante

A_ e deliciosa.
\ |

E um pao adocicado, com miolo

denso ¢ crosta grossa, ideal para

a(g'én:lpanhar bons pratos de

bapalhau entre Outros.

BROA DE MILHO COM
CHOURICO

CG00522 400g 24 3h 16 min




CHAPATA
cod. SRR

&7 L CG00408 6009 12 30min 7 min
180°

PAO INTEGRAL
cod. @ :%D E

CG00528 4009 7 Th 18min
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FORMA RUSTICA

CG00546  500g 18 1h

ORMA ESPECIAL

CG00514  2kg 4 3h

FORMA

CG00548 900g 10 1h
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BOLO REI
cod. @

CG00409 700g 6

CG00539 800g 6

PASTELARIA
SYAVAG\VA\N









BOLO RAINHA DE
CHOCOLATE

cod. ) ﬁy

BOLO RAINHA

cod.



BOLO REI
ESCANGALHADO

cod. N ﬁD

X
RN
\

Feito a partir das melhc;'i:c{)
matérias primas, este bolo foi
criado para satisfazer os pa]ad\a{\es
mais requintados. N
Além da grande percenragem de \\1
frutos secos, é recheado com doce

de ovo, doce de gila e um toque de
canela. |

Quem prova nunca se esquece!
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FOLARCOMOVO
cod. # :iD

FOLAR SEM OVO

cod. ) ﬂt)

FOLAR DA VERMELHA
cod. ) ﬁp
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. O PAO DA SUA MESA

desde 1969

PANIFICADORA REGIONAL

» DESDE 1969 «

v




	Página 1
	Página 2
	Página 3
	Página 4
	Página 5
	Página 6
	Página 7
	Página 8
	Página 9
	Página 10
	Página 11
	Página 12
	Página 13
	Página 14
	Página 15
	Página 16
	Página 17
	Página 18
	Página 19
	Página 20
	Página 21
	Página 22
	Página 23
	Página 24
	Página 25
	Página 26
	Página 27
	Página 28
	Página 29
	Página 30
	Página 31
	Página 32
	Página 33
	Página 34
	Página 35
	Página 36
	Página 37
	Página 38
	Página 39
	Página 40
	Página 41
	Página 42
	Página 43
	Página 44

